
SPEISEN
BIO BIER

UND

JETZT SCANNEN, 
APP LADEN & STARTEN

VULKAN CLUB APP: 
Mach mehr aus deinem Besuch.
Ob im Brauhaus oder in der Flasche: Dein Genuss & Umsatz 
sammelt Punkte für exklusive Vorteile und Prämien.



Bio 1875 Hell 

UNTERGÄRIG & GLANZKLAR
ALK.: 4,7 % | FARBE: Strohgold
AROMA:

Bio IPA  

ALK.: 5,4 % | FARBE: Blondgold  
AROMA: fruchtig herb, tropische

 Zitrusfrüchte

Bio Natur-Radler | Flasche 
ALK.: 2,9 % | FARBE: Goldgelb | AROMA: erfrischend zitronig

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

Bio Hell 

OBERGÄRIG & NATURTRÜB
ALK.: 4,9 % | FARBE: Bernstein
AROMA: malzig & mild 

Bio Weizen 

ALK.: 5,3 % | FARBE: Bernstein
AROMA: blumig & bananig

Bio Pils 

ALK.: 4,9 % | FARBE: Hellgold
AROMA: feine Hopfen Bittere

Bio Dunkel 

ALK.: 5,1 % | FARBE: Dunkelbraun
AROMA: malzig & süßlich

 BRAU-
KUNST

GEBRAUT MIT GERSTENMALZ

ANBAU OHNE GENTECHNIK.

Bio Natur-Radler 
Alkoholfrei | Flasche
FARBE: Goldgelb
AROMA: erfrischend zitronig

Bio Weizen-Mix Grapefruit  
Alkoholfrei | Flasche
FARBE: Rosé
AROMA: spritzig & fruchtig

Bio Hell Alkoholfrei 
vom Fass
FARBE: Bernstein
AROMA: erfrischend malzig

Bio Weizen Alkoholfrei vom Fass

 
 

FARBE: Strohgelb
AROMA: bananig,  
leichte Hopfen-Note

Bio Limitiert 
Frag‘ uns nach dem aktuellen Sud!

Bio Hazy IPA Alkoholfrei  
Flasche
FARBE: Strohgelb
AROMA: erfrischend fruchtig

Alkoholfrei genießen!

NEU: JETZT VOM FASS

UPGRADE GEFÄLLIG? 
Mach aus deinem Bier ein Herrengedeck | 2 cl Bierbrand + 3,00

0,3 l   4,20
0,5 l   6,20

0,3 l   4,80

0,3 l   4,80



Bio Hell 
Bio 1875 Hell 
Zusammen schmeckt ein kühles Helles doch viel besser als 
allein! Damit du es dir mit deinen Freunden so richtig gut 
gehen lassen kannst, gibt es unser 10L-Fässchen. PROST 
auf Euch!

 

ZAPFEN

GEFROREN

EISBOCK 
Die eiskalte Extravaganz: Unser Bio 
Weizen oder Bio Dunkel als einzig-
artiges Eisbock-Erlebnis. Live am Tisch 
erlebst du, wie die Essenz des gefrore-
nen Bieres aus dem Erlenmeyer-Kolben 
in dein Glas rinnt. 

NUR IM 
GASTRAUM

 
FÜHRUNG  

AUF DER  
  ETIESKCÜR  

ENTDECKEN

Tasting-Tray: Frisches Bio Fassbier 
∙ Hell   4,9 %

∙ Dunkel   5,1 %

∙ Hell 1875   4,7 % 
∙ IPA 5,4 %

∙ Pils   4,9 %
∙ Weizen   5,3 %
∙ Hell Alkoholfrei
∙ Weizen Alkoholfrei

Bierkranz: in eurer Lieblingssorte 
∙ Hell   4,9 % ∙ Dunkel   5,1 %
∙ Hell 1875   4,7 % ∙ IPA 5,4 %
∙ Pils   4,9 % ∙ Weizen   5,3 %

WÄHLE DREI SORTEN AUS!

Bio Bourbon Barrel Doppelbock 
 

ALK.: 9,5 % | FARBE: Bernstein
AROMA: malzig, Karamell, Vanille & 
Kokosnuss
GEREIFT IN: Bourbon-Fässern

BIO LAACHER KLOSTERBIER 
Untergäriges Helles-Vollbier gebraut mit dem Original  
Klosterwasser aus den Tiefen der Forstquelle Maria Laach.  
Entwickelt und unter Aufsicht der Mönche der Benediktiner-
abtei Maria Laach hergestellt.

ALK.: 5,3 % | FARBE: Sattes Gold
AROMA: malzig & vollmundig

IM TONBECHER 
DER LAACHER

 
MÖNCHE  
SERVIERT

TONBECHER
UND BIER
IM SHOP
ERHÄLTLICH



E CHTE

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

Bandnudeln mit 
Tomatensugo und Feta g

Rucola | Balsamico-Reduktion

Feta Burger a, b 
Bio-Feta | Salat | Tomate | Gurke | 
Rote Zwiebel | Salsa | Brioche-
Brötchen

Rotes Linsencurry pikant 
Zitronen-Sojajoghurt |  

VEGGIE & VEGAN

Brauhaussalat Hähnchen 
Wildkräutersalat | Blattsalate | 
Möhren | Radieschen | Gurke | 
Tomaten | Brauhausdressing | 
marinierte Hähnchenbruststreifen 
Croûtons | Bierbrot

Oriental g  
Couscous | Gemüsesalat | Oliven | 
gefüllte Weinblätter | Hummus | 
Babyspinat | Falafel | Soja-
Minzjoghurt | Granatapfelkerne

Mediterran 
Griechischer Salat mit Oliven & 
Feta | Romana | Caesar Dressing | 
Croûtons

+ Teriyaki Hähnchenstreifen 

SALAT & 
BOWLS

Bratwürste  
mit Currysoße c, f, g

Laacher-Bio-Schwein | Fritten | 
Krautsalat

Riesen Bratwurst a, b, c 
Laacher-Bio-Schwein | Biersoße | 
Sauerkraut | Karto�elpüree

a 
Champignonrahmsoße | 
Eierspätzle

Wildgulasch b, c  
Burgundersoße | Apfelrotkohl | 

Schweinebauch c, g    
24h Sous-Vide gegart
Laacher-Bio-Schwein | Pommery-
Senf-Soße | warmer Spitzkohlsalat | 
Serviettenknödel 

Schweinehaxeb, c, d

Biersoße | Sauerkraut | 
Karto�elklöße

Schweinebraten a, b, c

Biersoße | Apfelrotkohl | 
Karto�elklöß

Hähnchenbrust  
Geschnetzeltes a

Champignonrahmsoße | Eierspätzle

KLASSIKER

VORWEG
Metthappen b, c, f, g 
& Griebenschmalz 
Sauergemüse | Zwiebelstreifen | 
Bierbrot

Frischkäse Trio 
Frischkäse: Rucola, Lachs & 
Tomaten-Mozzarella | 
Sauergemüse | Bierbrot

Chips & Dips 

Kartoffelsuppe

Schweinefilet Medaillons

 
Brotwürfel | Majoran

Gulaschterrine 
Rindfleisch | pikant | Bierbrot

SUPPEN

Forelle 
Müllerin Art | Mandelbutter | 

Fish & Chips 
MSC-Alaska-Seelachsfilet- 
Nuggets | Fritten | Tatarensoße

FISCH

BRAUH AUSKÜCHE

Wiener 
Fritten

Jäger a 
Champignonrahmsoße | 
Fritten

Braumeister

Speckscheiben | Bio-Spiegelei

E CHTE
BRAUH AUSKÜCHE

HERZHAFT GUT

ZART & DEFTIG

SCHNITZEL VOM
EIFELSCHWEIN  



E CHTE
BRAUH AUSKÜCHE

E CHTE

Rabatz 
Chicken Nuggets | Fritten

KiWie 
Kleines Schweineschnitzel | 
Fritten

Piraten-Happen 
MSC-Alaska-Seelachsfilet- 
Nuggets | Fritten

KIDS

Vulkan-Ausbruch
Vanilleeis | Himbeersoße | Sahne

Eisburger 
Brioche Bun | Kirschen | 
Vanillesoße  

 
- Vanilleeis
- Erdbeereis oder
- Schokoladeneis

NACHSCHLAG

Hot Chocolate Cookie 
Vanilleeis

MIT RÄUBERGABELN 
ZUM TEILEN

vegetarisch vegan

Pulled Pork Burger   
aus dem Smoker 
12 Stunden | 100°C | Salat | 
Krautsalat | Tomate | Gurke | Rote 
Zwiebel | BBQ Soße | Brioche-
Brötchen

Pulled Pork Teller   
aus dem Smoker 
12 Stunden | 100°C | Ofen- 

Sour Cream | BBQ-Soße

Spare-Ribs  
aus dem Smoker 
600 g | 6 Stunden | 100°C  
Kirschholz-Rauch | BBQ-Soße

BBQ SPECIALS BEILAGEN

Chili-Cheese-Fritten a, e, f, g 
Fritten 

 
 

 b, d 
 

Eierspätzle 

Salat mit Wildkräutern 
Hausgemachter Krautsalat 
Zwiebel-Champignons 
Grillgemüse 

HAUSGEMACHTE  
SOßEN UND DIPS
Biersoße a 

 a 
Champignonrahm a 
BBQ a, b 
Salsa a, b 
Kräuterbutter 
Sour Cream d 
Bio-Ketchup 
Bio-Mayonnaise 

Rumpsteak Black Angus 
Ladies cut 250 g 
Boys cut 400 g 

PRACHTSTÜCKE

Brauhaus-Burger 
Bio-Rinder Patty | medium-well | 
Salat | Tomate | Gurke | Rote 
Zwiebel | Bio-Cheddar | pikante 
Burgersoße | Brioche-Brötchen

+ Extra Bio-Patty  
+ Extra Bio-Cheddar  
+ Speckscheiben

enthält Bio-Zutaten

BRAUH AUSKÜCHE

ZART VOM KNOCHEN

ORDENTLICH ZUR SACHE



LEGENDE

EDLE TROPFEN

VULKAN SPIRITUOSEN

Original Eifelfeuer 2 cl  

Original Basaltfeuer 2 cl  

Nelches Birne 2 cl  

Obstler 2 cl  

Malteser Aquavit 2 cl  

Jägermeister 2 cl  

Underberg 2 cl  

Kümmerling 2 cl  

Fernet Branca 2 cl  

Ramazzotti  2 cl  

Asbach Uralt  2 cl  

Baileys  2 cl  

Vodka  2 cl  

Roter Genever 2 cl  

Windspiel 2 cl  
Kraut & Knolle

BZONE Doppelkorn 2 cl  

BZONE Grapea 2 cl  

HOCHPROZENTIGES

Vulkan Whisky 4 cl  
Unser Whisky reift zunächst in Bourbon- 
und im Anschluss in Ex Isle-of-Islay-Fässern. 
Die Kombination aus reifen Früchten und 
Karamell mit einem anschließend rauchig 
und torfigen Geschmacksprofil zeichnen 
diesen einzigartigen Tropfen aus.

ALK.: 43 % | FARBE: Kupfer
AROMA: reife Früchte, Karamell & Rauch

Vulkan Bierbrand 
2 cl 

Vulkan Bierlikör 
2 cl 

Vulkan Brauer- 
schokolade 
2 cl 

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

Bio Hopfen Gin 
2 cl 

Eifel-zertifiziert enthält Bio-Zutaten

& DURST- 
LÖSCHER
& DURST- 
LÖSCHER

5 JAHRE GEREIFT – 30 M UNTER DER ERDE



DIE WEINE  
UNSERER REGION  

ERZÄHLEN DIR VON
DER KRAFT  

DER NATUR: 

DER LAACHER  
VULKANAUSBRUCH
VOR 13.000 JAHREN

REICHERTE DIE  
EIFELER BÖDEN  

MIT BIMS UND  
SCHIEFER AN,  

WAS SICH NOCH  
HEUTE IN EINEM  

CHARAKTERSTARKEN
GESCHMACKSPROFIL

AUSWIRKT. 

Riesling Gutswein 
„vom Schiefer“
trocken 0,2 l 

Sommer-Cuvée 
Tant Rosa (Zart-rosé gefärbte 
Cuvée von Pinot Noir, Riesling, 
Kerner)
trocken 0,2 l 

Blanc de Blancs 
säurearm Weißburgunder,  
Müller-Thurgau
trocken 0,2 l 

Schiefer Riesling 
trocken 0,2 l 

Mineral Riesling
feinherb 0,2 l 

Weinschorle
0,2 l 

Regent QbA 
tanninbetont, kräftig, nachhaltig
trocken 0,2 l 

Spätburgunder QbA 
harmonisch mit feiner Frucht
trocken 0,2 l 

WEINE

RHODIUS Gourmet 
classic | medium | naturelle
0,25 l Fl. 
0,75 l Fl. 

RHODIUS Apfelschorle
0,3 l 
0,5 l 

AFRI Cola a, b, c, e, h  
AFRI Zero a, b, c, e, h

0,3 l 
0,5 l 

Bluna 
Orange a, b, c | Zitrone b

0,3 l  
0,5 l 

Voelkel BioZisch Schorlen 
Holunder, Himbeer Cassis,  
Rhabarber
0,33 l Fl.  

Ai:Tea Bio Eistee 
Zitrone, Pfirsich, Granatapfel
0,33 l Fl.  

Voelkel Bio Säfte
Naturtrüber Apfelsaft, Orangen-
saft, 7 Zwerge Kindersaft
0,2 l Fl. 

Voelkel BioZisch Bitter 
Lemon a, b, c, i 0,33 l Fl. 

Riedenburger Bio Dinkelmalz 
Alkoholfrei
0,33 l Fl. 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

KAFFEE
koffeinfreier Kaffee 

Heiße Schokolade 

Große Tasse Tee 
verschiedene Sorten

WARMES
RÖSTUNG: HELL & HARMONISCH RÖSTUNG: KRÄFTIG & HERZHAFT

ENTDECKE AUTHENTISCHE WEINE AUS UNSERER REGION

Kaffee Crema h 

Milchkaffee h 

Espresso h 

Doppelter Espresso h 

Cappuccino h 

Latte Macchiato h 



ERLEBE 
BIER

1 2 3
Tiefster Bierkeller  

14:00 Uhr
+ Brauerei & Brennerei

15:30 Uhr

Tiefster Bierkeller 
14:00 Uhr

+ Brauerei & Brennerei
15:30 Uhr

+ Bier-Tasting
17:00 Uhr

Tiefster Bierkeller  
15:30 Uhr

+ Bier-Tasting
17:00 Uhr

Brauerei & Brennerei 
15:30 Uhr

+ Bier-Tasting
17:00 Uhr

Bier-Tasting
Genieße die höchste Braukunst 
unserer Bio Biere in einer ge-
führten Verkostung und erfahre 
dabei mehr über die Herkunft 
und Brauart.

Tiefster Bierkeller der Welt
Steige hinab in den historischen
Basaltfelsenkeller und entdecke 
den tiefsten Lager- und Gärkeller 
der Welt (153 Stufen, 30 m tief 
unter der Erdoberfläche).

UNSERE FÜHRUNGEN

KOMBIANGEBOTE

GRUPPEN AB 10 PERSONEN AUCH UNTER

DER WOCHE NACH VORANMELDUNG: 

02652 520 330 erlebnis@vulkan-brauerei.de
www.vulkan-brauerei.de

VULKAN BRAUEREI GMBH & CO. KG
Laacher-See-Str. 2 | 56743 Mendig

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

4 gezapfte Biere | 1 gestacheltes 
Bier | 1 Spirituose

SA, SO und an FEIERTAGEN  
um 17:00 Uhr (ca. 60 min.)

SA, SO und an FEIERTAGEN  
um 14:00 Uhr (ca. 60 min.)

Zusatztermin von April bis Oktober:
SA . um 15:30 Uhr (ca. 60 min.)

Pro Person 
(statt 33 einzeln gebucht)

Pro Person 
statt 58 einzeln 

gebucht

Pro Person 
(statt 39 einzeln gebucht)

Pro Person 
(statt 44 einzeln gebucht)

Pro Person 
Pro Person 

ERLEBNIS-TRIO

Brauerei & Brennerei
Lass dir die Handwerkskunst 
naturbelassener Bio Biere und 
feinster Bio Brände näher- 
bringen. Erlebe unsere „Gläserne  
Brauerei“ und die neue  
Brennerei hautnah.

SA, SO und an FEIERTAGEN  
um 15:30 Uhr (ca. 60 min.)

Pro Person 


