LIMIT| ERTEs
FASSB' ER
fI’O SOMMERP".S
A a tgeihopftes Leichtbjer-
rychttg-leichter Pilsgen .
mit erfrischender Bitfereuss

0,31 3,90
0,51 5,90

ALLES RUND UM DEN PFIFFERLING

/ Gebratene Pfifferlinge © 18
Reibekuchen | Limonen Creme Fraiche |
Blattsalate mit Balsamico Dressing

/ Kaltes Gazpacho 9
gebratene Phfferlinge | Bierbrot

Gebratenes Lachsfilet 29
Phfferlinge ‘ Sauce bearnaise ‘ Bratkartoffeln

Rahm-Pfifferlinge

mit Speck & Zwiebeln ® 24
Bandnudeln
Upgrade:

mit marinierten Schweinefiletspitzen +9

/ Ofenkartoffel mit Sour Cream 23

gebratene Phifferlinge | Blattsalate mit
Balsamico Dressing

Upgrade:
mit marinierten Schweinefiletspitzen +9
Portion Pfifferlinge als Beilage ° 13

Gebratene oder in Rahm mit Speck & Zwiebeln

Kaiserschmarrn 9
ApFeImus

/ vegetarisch

LEGENDE
a) mit Farbstoffen, b) mit Konservierungsstoffen, ¢) mit Antioxidationsmitteln,
d) mit Geschmacksverstarkern, e) mit SiBungsmitteln, f) mit Stabilisatoren,

h) koffeinhaltig, ) chininhaltig

Die Liste der Allergene konnen Sie auf Anfrage bei lhrer Bedienung einsehen.
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Rund um die Pfifferlinge 2026

ist vorhanden

kann Spuren enthalten X
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Speisen/Legende

gebratene Pfifferlinge | Reibekuchen | Limonen Creme Fraiche | Blattsalate mit Balsamico Dressing | v/ v (v vi|v v
Gazpacho | gebratene Pfifferlinge v vI|v v v
Pfifferlinge a la créme- Rahm-Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln | Bandnudeln v v v v
Upgrade - mit marinierten Schweinefiletspitzen

Portion Rahmpfifferlinge als Beilage v v v
Portion gebratene Pfifferlinge als Beilage

gebratenes Lachsfilet | Pfifferlinge | Sauce Bearnaise | Bratkartoffeln mit Speck V| v v| v v
Ofenkartoffel mit Sourcream | gebratene Pfifferlinge | Blattsalate mit Balsamico Dressing v v v

Kaiserschmarrn mit Apfelkompott v V| v v




