/ vegetarisch

ALLES RUND UM DEN PFIFFERLING

Gebratene Pfifferlinge 8 1A 1€ 23,89 18
Reibekuchen | Limonen Creme Fraiche |
Blattsalate mit Balsamico Dressing

Kaltes Gazpacho '* '8 1¢. 213 9
gebratene Phfferlinge | Bierbrot

Gebratenes Lachsfilet P A 239,10 29
Pfifferlinge | Sauce béarnaise | Bratkartoffeln

Rahm-Pfifferlinge

mit Speck & Zwiebeln " A2 3,913 24
Bandnudeln

Upgrade:

mit marinierten Schweinefiletspitzen +9
Ofenkartoffel mit Sour Cream 2 % '3 23

gebratene Phifferlinge | Blattsalate mit
Balsamico Dressing

Upgrade:
mit marinierten Schweinefiletspitzen +9
Portion Pfifferlinge als Beilage > % % '3 13

Gebratene oder in Rahm mit Speck & Zwiebeln

Kaiserschmarrn 'A 23 4C 9
Rosinen & Mandeln | Apfelmus

ZUSATZSTOFFE: a) mit Farbstoffen, b) mit Konservierungsstoff, ) mit Antioxidationsmittel,
d) mit Geschmacksverstarker, ) geschwarzt, f) mit Phosphat, g) mit SuBungsmittel(n),

h) chininha|tig

enthilt ALLERGENE: 1A) Weizen, 1B) Roggen, 1C) Gerste 1D) Hafer, 2) Milcheiweif3/ Laktose,
3) Eier/ Eiererzeugnisse, 4A) HaselnUsse, 4B) Walnusse, 4C) Mandeln, 4D) Pistazien

5) Erdnisse, 6) Soja, 7) Sesam, 8) mit Senf, 9) mit Sellerie, 10) Fische,11) Krebstiere,

12) Weichtiere, 13) mit Schwefeldioxid & Sulfite, 14) Lupinen

|




